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编制说明
一、工作简况
（一）任务来源
本标准的制定任务来源于2023年立项的农业行业标准，项目编号NYB-23277，任务名称：制定《农产品品质评价技术规范 通则》标准，项目牵头单位为中国农业科学院农业质量标准与检测技术研究所。
（二）制定背景
1. 农业高质量发展新阶段对农产品品质提出更高要求
[bookmark: OLE_LINK1]我国已进入农业高质量发展阶段，党的十九大报告指出，社会主要矛盾已转化为人民日益增长的美好生活需要与不平衡不充分发展之间的矛盾。在此背景下，消费者对农产品的健康、美味等品质特性提出了更高需求。国家高度重视农产品品质提升，农业农村部于2021年和2022年相继发布《农业生产“三品一标”提升行动有关专项实施方案》和《农产品“三品一标”四大行动的通知》，明确以“品种培优、品质提升、品牌打造和标准化生产”为核心，推动农业实现高质量发展。
2. 农产品品质评价是支撑品质提升与品牌建设的重要基础
农产品品质涵盖外观、质构、风味、营养等多个维度，品质评价工作主要包括两方面：一是挖掘地方特色农产品与地理标志产品的特征食用品质和营养品质，明确其独特品质属性，为品牌塑造提供依据；二是针对大宗农产品，构建符合产业实际与消费趋势的综合品质评价与分级体系。品质评价为品种选育、标准化生产及品牌打造提供科学支撑，是实现“优质优价”、推动农业转型的关键环节。
3. 当前农产品品质评价缺乏统一规范，亟需标准引领
目前，我国在农产品特征品质挖掘与综合评价体系建设方面，尚未形成统一的评价规则和程序，导致评价工作无标可依，严重影响评价结果的权威性和可靠性。因此，亟须制定通用的农产品品质评价技术通则，为各类农产品品质评价提供规范指导，夯实农产品“三品一标”行动的技术基础，推动农产品品质持续提升与品牌价值实现。通过制定并实施统一的农产品品质评价标准，将有效规范和推动各类优质特色农产品的品质评价工作，增强品牌公信力与市场影响力，构建“优质优价”的市场机制。据估计，实施科学品质评价后的优质农产品，其经济效益有望提升50%以上，从而有力促进农业增效与农民增收，为实现农业高质量发展注入新动力。
（三）起草过程
第一阶段：成立标准起草工作组
接到标准制定任务后，制标单位中国农业科学院农业质量标准与检测技术研究所于2023年10月成立了标准起草组，划分任务，明确分工，制定制标方案，推进工作的开展。
第二阶段：资料收集与标准技术内容的确定
2023年10月至2023年12月期间，标准起草组开展了农产品品质评价标准资料的收集工作，收集了品质规格评价相关标准，并按照主要农产品的类别分别查阅了相关文献，并对收集到的资料进行了分析和研究。
经过研究分析，结合我国农产品的生产实际，确定了《农产品品质评价技术规范 通则》的标准范围、指标体系、指标检测、评价方法、评价条件等方面的主要技术内容，并于2023年12月，组织了农产品品质评价技术规范通则研讨会，邀请了农业农村部农产品质量安全监管司标准处、农业农村部食物与营养发展研究所、中国农业科学院蔬菜花卉研究所、中国农业科学院农产品加工研究所、农业农村部柑桔质检中心、中国水产科学研究院黄海水产研究所、黑龙江省农业科学院农产品质量研究所、福建省农业科学院农业质量标准与检测技术研究所、上海市农业科学院农产品质量标准与检测技术研究所等科研院所、监管部门共15位专家代表，会上专家对《农产品品质评价技术规范 通则》的技术内容和框架进行了深入研讨。
第三阶段：起草标准草案
标准起草组在专家意见的基础上，完成了标准文本草案与编制说明。2024年12月，邀请了农业农村部农产品质量安全监管司标准处、农业农村部农产品质量安全中心、中国绿色食品发展中心、农业农村部食物与营养发展研究所、农业农村部柑桔质检中心、浙江省农科院农产品质量安全与营养研究所、深圳百果园实业(集团)股份有限公司等科研院所、监管部门和企业共16位专家代表，会上专家和企业代表对《农产品品质评价技术规范 通则》的标准草案进行了深入研讨。标准起草组在广泛听取各位专家意见的基础上，对初步拟定的标准草案进行了修改和完善，于2025年11月完成了《农产品品质评价技术规范 通则》农业行业标准（征求意见稿）。
第四阶段：征求意见
2025年12月，标准工作组向高等院校、科研院所等单位的25位科研、质检和管理方面的专家广泛征求意见，将《农产品品质评价技术规范 通则》的文本和编制说明征求意见稿及《意见征求表》发送到各位专家电子邮箱。主要请求意见的单位包括：农业农村部食物与营养发展研究所、中国农业科学院茶叶研究所、青岛农业大学、中国水稻研究所、中国农业科学院蜜蜂研究所、江苏省农业科学院、北京市农林科学院、上海市农业科学院、浙江省农业科学院等。2026年1月，标准工作组对收到的专家意见进行整理，其中反馈意见23份，共征得意见41条，其中采纳26条，未采纳7条，部分采纳8条。根据专家意见进一步修改和完善了征求意见稿，初步形成标准预审稿。
第五阶段：预审
2026年7月，标准工作组邀请中国农科院相关专业所、北京农科院、江苏农科院、黑龙江农科院、西南大学柑橘所等17家单位专家，组成农业行业标准预审查专家组，对《农产品品质评价技术规范 通则》预审稿进行了审查。专家组听取了标准起草组的汇报，并审阅了标准预审稿、编制说明等相关材料。会后，工作组系统梳理专家意见，形成12条主要修改建议和《预审会议审查意见汇总处理表》。依据上述意见，工作组对预审稿进行了逐条修改与完善，最终形成标准公开征求意见稿。
二、标准编制原则、主要内容及其确定依据
（一）标准编制原则
在标准的制定过程中严格遵循国家有关方针、政策、法规和规章，标准的编写规则及表述按照GB/T1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》。在标准制定过程中力求做到技术内容叙述正确无误；文字表达准确、简明、易懂；标准的构成严谨合理；内容编排、层次划分等符合逻辑与规定。
（二）标准主要内容及其确定依据
1. 主要参考的依据
为确保本通则的编制工作科学、规范且符合产业发展需求，标准编制工作组系统查询、收集和整理了国内外与农产品品质评价相关的技术法规、标准文献和科研成果。
主要参考依据如下：
1）GH/T 1407-2022果蔬类农产品品牌质量特征识别
2）NY/T 2714-2015 农产品等级规格评定技术规范 通则
3）NY/T 2316-2023 苹果品质评价技术规范
4）NY/T 4417-2023 大蒜营养品质评价技术规范
5）NY/T 3974-2021 香蕉品质评价规范
6）NY/T 4416-2023 芒果品质评价技术规范
7）钱永忠，汤晓艳.农产品质量分级标准与实施. 北京：中国标准出版社，2013
2. 主要技术内容确定的依据
（1）标准名称
本标准名称为：农产品品质评价技术规范 通则。
理由及依据：名称中的“农产品”明确了本标准适用的对象范围；“品质评价”是本标准的核心内容，它区别于单纯的安全指标检测，强调对农产品的外观、质构、风味、营养等多维度特性进行综合性的评定与分等分级，这符合当前农业高质量发展和实现优质优价的产业迫切需求。“技术规范”指明了本标准属于技术性文件，主要为农产品品质评价活动提供统一的技术依据、操作方法和程序要求，确保评价过程的科学性、规范性和结果的可比性。“通则”一词明确了本标准在标准体系中的定位，它并非针对某一具体农产品，而是为整个农产品品质评价工作提供基础性的通用规则、框架性原则和普适性要求，是后续制定特定农产品专项品质评价技术规范的上位标准和指导性文件。
（2）标准范围
本文件适用于食用农产品的品质评价。
理由及依据：本文件适用范围界定为“食用农产品”，依据《中华人民共和国农产品质量安全法》中对农产品的定义（来源于农业生产，用于食用、工业用等初级产品）。将范围限定为食用农产品，是因为品质评价的核心目标是服务于消费者“吃得好、吃得健康”的需求，非食用农产品（如纤维作物、花卉等）的品质评价维度与本文件的四类指标体系不具可比性。
（3）术语和定义
3.1农产品品质：农产品满足食用、加工、贮藏、流通等特定需求的固有特性。
理由及依据：品质的定义采纳了ISO 9000系列标准中“质量”定义的核心逻辑，即质量由固有特性与需求满足程度两个维度构成。这一定义有别于传统农产品质量安全概念，将评价视野从“是否安全”扩展至“是否优质”，与当前农业从“重产量”向“重品质”转变的产业导向一致。GB/T 30763-2014《农产品质量分级导则》也指出，分级要素的选择和确定应“依据农产品用途、贮藏和加工方式、消费人群需求等因素”。
3.2 特征品质：农产品中具有区分性、典型性且可被识别或测量的特定品质属性，通常与特定品种、产地、生产方式和收获（屠宰或捕捞）时期及采后处理与贮运条件相关，是构成农产品独特性的关键要素。
理由及依据：特质农品登录规范中将“独特品质特征”定义为“可感知、可识别、可量化的”，“来源于独特产地环境、独特品种并经动植物及微生物自然生长形成”，并明确要求每个产品测定2—3个最突出的特征品质指标。本标准定义中的“区分性、典型性”对应了“独特”和“可识别”的要求；“可被识别或测量”对应了“可感知、可量化”；“与特定品种、产地、生产方式和收获时期相关”则呼应了特征品质的自然形成属性，排除人为外源性添加。
（4）基本原则
本标准的原则包括安全性、目标性、科学性和可操作性。
理由及依据：安全性是品质评价的前提和底线。所有开展品质评价的农产品均应符合《中华人民共和国农产品质量安全法》的规定，满足国家强制性食品安全标准要求，这是品质评价工作的基本准入条件，体现了“安全是品质的基础”这一核心理念。目标性原则是评价工作的出发点和归宿，它确保了评价活动不是孤立的技术行为，而是紧密服务于国家《质量强国建设纲要》与《中华人民共和国农产品质量安全法》中关于“推动高质量发展”和“提升农产品品质”的战略要求。该原则强调评价必须回应消费端对安全、营养与特色的需求，同时衔接生产端的实际条件与市场流通的现实规则，从而引导产业从“重产量”向“重品质”转变，为品种培优、品质提升、品牌打造提供精准的数据支撑和方向指引。其次，科学性原则依据GB/T 30763《农产品质量分级导则》对分级要素选择和确定的科学性要求，以及GB/T 1.1对标准技术内容科学性的基本要求。评价体系应建立在可靠的检测方法和可重复验证的数据基础之上。可操作性原则是评价标准能否落地推广的关键。依据GB/T 30763“适用于农产品质量分级标准或技术性指导文件的制修订”的定位，以及标准制修订中应充分考虑我国农业生产经营主体多样、产业链条长的国情，确保评价方法在保证科学准确的前提下简便、经济、高效。
（5）指标体系
5指标体系构成：根据农产品固有的外在、内在属性，品质指标体系包括外观品质、质构（质地）品质、风味品质和营养品质四大类。不同农产品可根据行业惯例和需求用途（鲜食、加工等）采用不同的指标体系分类组合。
理由及依据：将品质指标归纳为外观、质构、风味、营养四类的分类框架，参考了农产品品质评价领域已形成的学术共识和行业实践。这一分类依据农产品固有特性的属性维度进行划分：外观为视觉感知属性、质构为触觉/力学属性、风味为嗅觉和味觉感知属性、营养为化学组成属性，四类指标覆盖了农产品品质的完整维度。不同农产品可根据行业惯例和用途（鲜食、加工等）采用不同组合，体现了GB/T 30763“分级要素选择和确定”的灵活性原则。
a) 外观品质：农产品外在的视觉特征，包括大小、形状、色泽、表面状态、透明度、粘稠度、成熟度等。注：其中大小包括尺寸、重量等；形状包括完整性、均匀性、饱满度、畸形率等；色泽包括颜色、均匀度、光泽度等；表面状态包括光洁度、清洁度、鳞片/皮毛/壳的状态、损伤或裂纹、新鲜度等。
理由及依据：外观品质指标的具体要素（大小、形状、色泽、表面状态等）综合参考了现行农产品分等分级标准中的外观要求。以GB/T 10651《鲜苹果》为例，标准规定了果形、色泽、果面缺陷等外观质量要求。各类农产品的外观品质指标均根据产品形态和消费关注点分别规定，如粮油产品侧重粒形和完整性，果蔬产品侧重大小、色泽和成熟度，畜禽产品侧重肉色和大理石花纹，水产品侧重色泽和肌肉纹理，这些分类方式来源于各品类现行有效的产品标准。
b) 质构（质地）品质：农产品的物理结构特性，即用手触摸、用牙齿咀嚼时感受到的“口感”，如硬度、脆度、弹性、粘性、塑性、黏结性、凝胶特性、嫩度、紧实度、保水性、细腻度、纤维感、多汁性、化渣性、肥满度等。
理由及依据：质构品质指标的选取参考了食品质地分析领域的通用方法体系，包括质构仪测试中的硬度、弹性、黏聚性、咀嚼性等参数，以及各类农产品产品标准中规定的质地指标（如GB/T 10651中苹果的硬度要求）。不同农产品类别质构指标的差异化规定，来源于各品类产品标准中对质地特性的具体要求。注中“用手触摸、用牙齿咀嚼时感受到的‘口感’”的描述，参考了感官分析中对质地感知的定义。
c) 风味品质：气味、滋味特征以及相关的风味物质成分。注：其中气味包括类型、强度、纯正度等；滋味包括甜、酸、苦、咸、鲜、涩等基本味感及丰富度、协调性、回味等；相关的风味物质成分包括可滴定酸、可溶性糖、风味氨基酸、挥发性风味化合物等。
理由及依据：风味品质指标分为气味、滋味和相关风味物质三个维度，覆盖了从感官评价到仪器检测的完整链条。感官评价方法依据GB/T 10220《感官分析 方法学 总论》。气味和滋味的分类参考了感官科学中对风味感知的基本划分——气味通过鼻后腔嗅觉感知，滋味通过味蕾感知。风味物质成分指标（可滴定酸、可溶性糖、风味氨基酸、挥发性风味化合物等）来源于各品类农产品风味品质研究中的常用检测参数。
d)  营养品质：七大类营养素和其他有益于生理机能的功能活性成分。注：其中七大类营养素包括蛋白质、脂肪、碳水化合物、矿物质、维生素、膳食纤维、水分；其他有益于生理机能的功能活性成分包括活性多糖、活性肽、活性脂、活性低聚糖、植物甾醇、多酚、黄酮等。
理由及依据：七大类营养素的分类依据《中国食物成分表》和食品营养学中公认的营养素分类体系。蛋白质、脂肪、碳水化合物、矿物质、维生素、膳食纤维、水分为维持人体生命活动所必需的七大类营养素。功能活性成分（活性多糖、活性肽、活性脂、活性低聚糖、植物甾醇、多酚、黄酮等）的纳入，参考了《质量强国建设纲要》中“强化农产品营养品质评价”的政策导向以及全国名特优新农产品营养品质评价鉴定工作中对功能成分的关注。活性多糖广泛存在于香菇、枸杞等食用菌及药食同源植物中，具有免疫调节等功能；活性肽主要来源于豆类、谷物、肉、乳蛋白及水产品蛋白的酶解产物，具有抗氧化、降血压等活性；活性脂以多不饱和脂肪酸（DHA、EPA）和磷脂为代表，主要来源于鱼油及植物油；活性低聚糖主要来源于乳制品‌、大蒜、洋葱、大豆等农产品，具有促进双歧杆菌增殖等益生功能；植物甾醇广泛存在于植物油、坚果、豆类及谷物中，具有降低胆固醇的功能；多酚和黄酮类化合物广泛存在于深色水果（柑橘、苹果、葡萄、浆果等）、蔬菜、茶叶、大豆及药食两用植物中，是植物次生代谢产物的主要类别，具有抗氧化、抗炎等多种生理功能。
（6）代表性指标筛选
本标准对代表性指标筛选的原则和方法作出了规定。筛选代表性品质指标时，应充分考虑产品种类、品种特性、生产环境、消费需求类型（鲜食、加工）和评价目标，选择可定量检测或定性评价的品质指标。对高度相关的同类指标应只选择一项作为代表性指标。代表性指标筛选可根据消费者对品质评价指标的关注度评价、专家对指标的重要性评估，以及调研的基础数据或检测数据等，宜从外观、质构、风味、营养四类品质指标中进行筛选。
理由及依据：指标筛选流程的设计参考了GB/T 30763《农产品质量分级导则》中“分级要素选择和确定”的原则。筛选方法综合消费者关注度调研和专家重要性评估，参考了多属性决策分析中指标筛选的常用方法。对高度关联指标只选择1项代表性指标的要求，遵循了多元统计分析中的降维思想，在主成分分析和因子分析中均有理论依据。指标筛选应以客观检测数据为最终支撑的要求，来源于GB/T 30763中分级要素应“可测定、可检验”的原则。
（7）样品测定
7.1 外观品质测定
农产品的外观品质指标可通过目测法、物理测量等方法进行测定。目测法宜使用相应的感官特性参比样，包括外观参考图谱、实物标准样品等。
理由及依据：目测法使用感官特性参比样（外观参考图谱、实物标准样品等）的要求，参考了感官分析中参比样使用的通用规范。物理测量法（如卡尺、天平、色差仪等）来源于各品类产品标准中外观指标的测定方法（如GB/T 10651中果径的测量方法）。
7.2质构品质测定
农产品的质构品质指标可通过质构仪、硬度计、粘度计等仪器进行测定，或经培训的感官评价人员进行评价。感官评价宜使用相应的感官特性参比样品。
理由及依据：仪器测定方法（质构仪、硬度计、粘度计等）来源于食品质地分析的标准化方法体系。感官评价方法依据GB/T 10220《感官分析 方法学 总论》。感官评价使用参比样品的要求，参考了感官分析中参比样用于校准评价人员判断的标准做法。
7.3风味品质测定
7.3.1风味品质指标可通过感官评价和仪器检测相结合的方式进行测定。
7.3.2感官评价可参照GB/T 10220要求实施。评价样品可以采用随机三位数或字母编码，感官评价人员数量和重复次数可根据评价目的、方法及产品特性确定。
7.3.3风味相关的物质成分检测，应优先采用现行有效的国家标准或行业标准方法。若无相关标准，可自主建立检测方法，并经过不少于3家实验室比对验证，形成标准作业程序后使用。化学分析方法的验证确认和内部质量控制可按照GB/T 32465的要求执行。
理由及依据：感官评价方法依据GB/T 10220《感官分析 方法学 总论》。评价样品编码、评价人员数量和重复次数的规定，参考了GB/T 10220中对感官实验设计的基本要求。风味物质成分检测优先采用现行有效的国家标准或行业标准方法的要求，来源于标准化工作的一般原则。若无相关标准可自主建立方法并经不少于3家实验室比对验证的规定，参考了GB/T 32465《化学分析方法验证确认和内部质量控制要求》中方法验证确认的基本要求。化学分析方法的验证确认和内部质量控制按GB/T 32465执行，该标准规定了化学分析方法验证确认和实验室内部质量控制的要求。
7.4营养品质测定
营养品质成分的检测，应优先采用现行有效的国家标准或行业标准方法。若无相关标准，可自主建立检测方法，并经过不少于3家实验室比对验证，形成标准作业程序后使用。化学分析方法的验证确认和内部质量控制可按照GB/T 32465的要求执行。
理由及依据：营养品质成分检测优先采用现行有效的国家标准或行业标准方法的要求，来源于标准化工作的一般原则。食品营养成分的测定已有完善的GB 5009系列国家标准方法体系。若无相关标准可自主建立方法并经不少于3家实验室比对验证的规定，参考了GB/T 32465中方法验证确认的基本要求。化学分析方法的验证确认和内部质量控制按GB/T 32465执行。
（8）评价方法
8.1特征品质评价
8.1.1特征品质筛选：在农产品品质指标检测数据的基础上，通过主成分分析、偏最小二乘等统计学方法，结合产品特性与评价目标，筛选确定特征品质指标。
8.1.2 特征品质结果评价：将评价产品特征品质指标数据与同类产品进行比对，分析其差异程度与水平，出具特征品质评价结果。
理由及依据：特征品质筛选采用主成分分析、偏最小二乘法等统计学方法的规定，参考了农产品品质评价领域多指标筛选中广泛应用的化学计量学方法。主成分分析可用于从众多品质指标中提取主要影响因素，偏最小二乘法可用于建立指标与品质属性之间的定量关系模型。特征品质结果评价采用与同类产品比对的方式，参考了《特质农品登录规范》中独特品质特征评价的基本逻辑。
8.2 综合品质评价内容规定如下：
8.2.1指标权重确定：应根据产品特性与评价目标，通过主观赋权法、客观赋权法或主客观赋权法，确定各品质指标对产品综合品质的权重。
理由及依据：主观赋权法（层次分析法、德尔菲法）是多属性综合评价中吸纳专家经验的标准方法；客观赋权法（熵权法、主成分分析法、变异系数法）依据数据本身的离散程度确定权重，是多属性决策分析中的常用方法；主客观赋权法通过乘法合成、加法合成或组合赋权将两类权重融合。三种赋权方法并存的体系设计，参考了多属性综合评价方法学中关于权重确定方法的分类体系，使标准能够在不同数据条件和评价目的下灵活适用。
8.2.2指标值标准化评分：应根据数据条件及品质指标属性，从极值法、百分位数法、Z-score法和隶属度函数法等标准化评分方法中选取适宜的方法，将不同量纲的原始测定数据转化为统一尺度（如0~1或0~100区间）上的标准化分值。若现行国家或行业标准中规定了农产品品质指标阈值和等级，可根据相应国家或行业标准规定，将各指标对应等级的阈值范围转化为统一尺度上的分值区间，实测值落入相应区间即获得对应标准化评分。若无国家或行业标准规定，可构建涵盖主产区和主要品种的农产品品质数据库，根据品质数据分布情况确定指标阈值范围，将阈值范围转化为统一尺度上的分值区间，实测值落入相应区间即获得对应标准化评分。
理由及依据：极值法、百分位数法、Z-score法和隶属度函数法是数据标准化处理中常用的四种方法，来源于统计学和综合评价方法学。极值法以数据库中的最大值和最小值为基准进行线性映射，是农产品品质评价中最常用的方法；百分位数法以数据分布的分位数为节点划分区间，适用于非正态分布数据；Z-score法以均值为中心、标准差为单位进行标准化，适用于正态分布数据；隶属度函数法通过构建S型、梯形或抛物线型函数计算分值，来源于模糊综合评价方法。依据现行国家或行业标准中规定的等级阈值进行标准化评分的规定，参考了GB/T 30763中分级要素与等级对应的原则。无标准时可构建品质数据库确定阈值的规定，保证了评分的客观性和数据驱动性。
8.2.3综合评价与分级：根据农产品各品质指标标准化评分和权重，采用加权法得出综合品质评价得分。根据农产品综合品质评价得分，可对农产品品质进行等级划分。
理由及依据：加权法是多属性综合评价中经典且成熟的方法，通过将各指标的标准化评分与其权重相乘后求和，能够将多维度品质信息整合为单一综合得分，直观反映农产品的整体品质水平。在多属性综合评价体系中，权重系数和综合评价模型是构成评价体系的核心要素，加权法作为评价模型的基本形式，计算简便、可操作性强，已在农产品品质评价中得到广泛应用。等级划分是分级制度的核心内容。根据GB/T 30763《农产品质量分级导则》，分级是指“按一定标准区分农产品质量差异的活动”，并规定“在满足实际需要的前提下，等或级的数量应尽可能少，一般在2级到5级之间为宜”。
（9）评价条件
9.1 基本要求
9.1.1 人员要求
9.1.1.1专业评价人员应具有食品科学、农产品质量安全或其它相关学科的专业背景，掌握农产品品质评价基础知识，熟悉农产品品质评价程序，定期参加相关技术培训，具备开展品质评价所需技能。
9.1.1.2 感官评价人员应按GB/T 10220的要求进行选拔和培训，应定期对感官评价人员进行评价训练。
9.1.1.3实验室检测人员应定期对所测品质指标的检测能力进行内部考核验证。
理由及依据：专业评价人员应具有相关学科专业背景的要求，参考了检测机构和评价机构人员能力的基本要求。感官评价人员按GB/T 10220要求进行选拔和培训的规定，来源于GB/T 10220中对评价小组的组建和培训要求。实验室检测人员定期进行内部考核验证的要求，参考了GB/T 32465中实验室内部质量控制对人员能力验证的要求。
9.1.2 场所及设施要求
9.1.2.1 感官评价
感官评价宜在符合GB/T 13868规定的检验场所和条件下实施。
9.1.2.2 实验室检测
应具备品质评价指标测定所需的检测仪器和设备，仪器设备应性能稳定、运行良好，并按规定进行校准，确保检测结果的准确性和可靠性。
9.1.2.3 现场快速检测
若进行现场快速检测，所使用的快速检测设备应符合GB/T 29476规定的相关要求，并定期进行校准和性能验证。
理由及依据：感官评价场所应符合GB/T 13868《感官分析 建立感官分析实验室的一般导则》的规定。该标准规定了建立感官分析实验室的一般条件、实验室区域的布局以及不同区域的建设要求和应达到的效果。实验室检测仪器设备应性能稳定、运行良好并按规定校准的要求，来源于检测实验室设备管理的基本要求。现场快速检测设备应符合GB/T 29476《移动实验室仪器设备通用技术规范》的要求。
9.2 资料收集与调研
围绕评价对象进行资料收集与调研，包括产地环境、品种（品系）、种养模式、投入品使用、最佳品质期、质量管控措施、采收（屠宰或捕捞）时期等生产环节信息、产品品质特征、现有评价标准现状等品质相关基础资料。
理由及依据：资料收集内容的设定，参考了农产品品质评价工作的一般流程和GH/T 1407-2022《果蔬类农产品品牌质量特征识别》识别程序部分以及CAQS/MTYX 1001-2025《全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范通则》资料调查资料收集部分的要求。品质评价需要将产品品质与生产条件进行关联分析，因此需要同步收集产地环境、种养模式、投入品使用等生产环节信息。
9.3 样品采集
9.3.1 应根据评价目标和产品特性确定样品采集时期。样品采集应遵循代表性、随机性原则。
9.3.2 样品采集后应尽快开展现场检测或置于符合其保鲜要求的温度和湿度下运往实验室检测。运输过程应采用具备防震、避损、隔热和防污染功能的包装，确保样品新鲜、完整。
9.3.3样品采集后应完整记录并准确标识相关信息，包括但不限于：样品名称与种类、产地与批次、采收/屠宰/捕捞时间、采样时间与地点、取样部位（适用时）、样品数量、采样人员以及贮存运输条件。
理由及依据：样品采集应遵循代表性、随机性原则的要求，来源于抽样检验的基本原理和GB/T 30763中样品采集的一般原则。样品采集后的保存、运输和标识要求，参考了CAQS/MTYX 1001-2025《全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范通则》中样品采集与送样的相关规定。
9.4 样品测定与结果研判
根据品质评价目标，对筛选的品质指标进行测定。由评价机构技术委员会或不少于3名评价人员，对测定数据与结果进行综合研判，确定评价结论。结论应包括品质评价结果、等级判定（适用时）及相关建议。
理由及依据：由评价机构技术委员会或不少于3名评价人员对测定数据与结果进行综合研判的规定，参考了CAQS/MTYX 1001-2025《全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范通则》的要求，以及检测机构结果判定和报告出具的一般程序要求，确保评价结论的客观性和可靠性。
（10）评价报告
10.1评价报告内容应结构清晰、信息完整，内容应包括评价背景、样品信息、评价指标及方法、评价结果与分析、评价结论与建议。评价报告主要内容框架参见附录B。
10.2评价报告中的所有信息与数据均应真实、准确、完整。报告编制应规范，不得随意涂改。报告应有编制人、审核人和批准人的签字，并加盖评价机构公章或检测检验专用章。
理由及依据：评价报告内容框架参考了GH/T 1407-2022《果蔬类农产品品牌质量特征识别》识别报告编制部分。报告编制应规范、不得随意涂改、应有编制人审核人批准人签字并加盖公章的要求，来源于检测报告和评价报告出具的基本管理规范。
（11）评价结果应用
11.1 消费引导
综合品质评价和特征品质评价可应用于市场端农产品品质等级划分与产品品牌打造。评价结果信息发布可应用于优质优价科普宣传、消费者品质认知提升、优质产品选购指导与加工适宜性推荐。
11.2 生产指导
品质评价结果可指导前端育种方向选择与优良品种筛选，种植养殖模式、投入品使用及最佳采收（或屠宰、捕捞）期等生产过程管控优化。品质特征数据结合产地环境，可应用于农产品产地溯源和地理标志产品保护。
理由及依据：评价结果应用方向的设定，参考了GB/T 30763《农产品质量分级导则》中分级结果应用的导向。后端消费引导（品质等级划分、品牌打造、科普宣传、消费引导）和前端生产指导（育种方向选择、种养模式优化、产地溯源、地理标志产品保护）两个方向，覆盖了品质评价结果从生产端到消费端的全链条应用场景，与《质量强国建设纲要》中“推进农业品种培优、品质提升、品牌打造”的政策导向一致。
（12）附录A
[bookmark: OLE_LINK2]理由及依据：表A.1给出的各类农产品品质指标体系，是在系统梳理现行农产品品质评价相关标准、学术文献及产业实践的基础上归纳形成的。所参考的标准包括通则类标准CAQS/MTYX 1001-2025《全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范 通则》，以及各品类产品的品质评价与等级规格标准（如GB/T 10651《鲜苹果》、NY/T 2793《肉的食用品质客观评价方法》等）、地理标志农产品品质鉴定标准（NY/T 3606《地理标志农产品品质鉴定与质量控制技术规范 谷物类》）等。按照外观品质、质构（质地）品质、风味品质和营养品质四个维度，对粮食、油料、果品、蔬菜、食用菌、茶叶、肉、蛋、乳、水产品、蜂产品及其他类共12类农产品的品质指标进行了系统梳理和分类归纳。各品类指标的选取遵循了以下原则：一是以现行有效的分品类产品标准中规定的品质指标为基础；二是参考了各品类品质评价研究文献中广泛使用的指标；三是结合了各类农产品的固有特性和消费关注重点。表A.1作为资料性附录，旨在为不同品类农产品开展品质评价时选取评价指标提供参考，使用者可根据评价目标和实际条件从中选择适用的指标，也可在此基础上补充其他指标。
（13）附录B
理由及依据：附录B给出的农产品品质评价报告主要内容框架，是在参照相关标准规范、评价报告编写实践及品质评价工作流程基础上制定的。评价报告内容框架参考了GH/T 1407-2022《果蔬类农产品品牌质量特征识别》、CAQS/MTYX 1001-2025《全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范 通则》评价报告编制部分。本标准在参考上述规范的基础上，结合农产品品质评价工作的实际流程和报告使用需求，将评价报告框架确定为评价背景、样品信息、评价指标及方法、评价结果与分析、评价结论与建议五个部分。该框架的逻辑结构遵循了品质评价工作从“为何评”（评价背景）到“评什么”（样品信息）、“怎么评”（评价指标及方法）、“评的结果”（评价结果与分析）再到“评后怎么办”（评价结论与建议）的完整工作链条。各部分的设置既考虑了评价报告的科学性和完整性，也兼顾了不同评价场景下的灵活性——其中特征品质分析结果、综合品质评价得分和品质等级判定三项内容标注为“可选”，使用者可根据评价目标和数据类型选择是否纳入报告。表B.1作为资料性附录，旨在为品质评价报告的编制提供统一的内容框架和格式参考，确保评价报告的结构规范、信息完整、便于不同主体之间的比较和交流。
（二）预期的经济效益、社会效益和生态效益
在经济效益方面，通过科学、统一的品质评价，为农产品分等分级提供权威依据，使优质农产品在市场上能够被准确识别和定价，打破“劣币驱逐良币”的市场困境。这将直接激励生产者和企业提升产品质量，增加高附加值农产品供给，从而提高整个产业链的收益水平。标准将为区域公用品牌、企业品牌和产品品牌提供了可靠的技术背书和品质承诺。通过一致的品质评价，可以巩固和提升品牌形象与消费者信任，增强品牌农产品的市场辨识度和核心竞争力，从而获得品牌溢价。
在社会效益方面，该标准通过规范评价，确保农产品品质信息的真实、准确与透明，使消费者能够明明白白消费，有效保护其知情权和选择权。同时，引导产业关注并满足消费者对营养、健康、风味等多元化、高品质的需求。标准的实施将有助于挖掘和认证地方特色优质农产品，将资源优势转化为市场优势，是推动乡村产业振兴、实现农业增效和农民增收的重要技术手段。此外，也将为政府部门实施农产品质量安全分级监管、市场准入、产品认证和特色农产品保护等提供了统一的技术工具，有助于提升行业治理的精细化、科学化水平。
在生态效益方面，通过将营养品质、功能成分等纳入评价体系，引导农业生产从单纯追求产量转向注重质量和价值，激励生产者通过改善产地环境、推广优良品种、采用生态种植养殖模式等绿色生产方式来实现品质提升，从源头减少化肥、农药的过度使用，促进农业可持续发展。对特征品质的挖掘和评价，有助于发现和保护具有独特风味和营养价值的传统地方品种与种质资源，避免其因单纯追求高产而被市场淘汰，对于维护农业生物多样性和生态平衡具有积极意义。
四、与国际、国内同类标准水平的对比情况
经查，国际和国外均没有《农产品品质评价技术规范 通则》此类通则类标准。
五、以国际标准为基础的起草情况，以及是否合规引用或者采用国际国外标准
经查，国际和国外均没有《农产品品质评价技术规范 通则》此类标准，本标准不存在采标问题。
六、与有关法律、行政法规及相关标准的关系
本标准的制定严格遵循《中华人民共和国农产品质量安全法》等国家法律法规及相关方针政策，与现行强制性国家标准和行业标准的要求保持协调统一。标准在名称、技术内容与指标设定上，均与现行相关标准进行了充分衔接，旨在作为通用基础标准对现有体系形成有效支撑，不存在交叉、重复或矛盾之处。
七、重大分歧意见的处理经过和意见
本标准在制定过程汇总不存在重大分歧意见。
八、涉及专利的有关说明
经查，未识别到与本标准技术内容有关的专利。
九、实施国家标准的要求，以及组织措施、技术措施、过渡期和实施日期的建议等措施建议
（1）标准发布后，可以举办多种形式的《农产品品质评价技术规范 通则》行业标准学习培训班，加强相关专业人员对标准的了解和认识，从而推动该标准的实施。
（2）依托新闻媒体、互联网等对本标准进行宣传报道。
（3）通过现场会、培训会、实地指导、发放技术手册等形式进行广泛宣传，推动本标准尽快在农产品品质评价活动中发挥作用。
十、其他应当说明的事项
本标准没有需要说明的其他事项。
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